S TA N D S K I Z Z E N Mini-Elisenlebkuchen

150 mm

100 mm
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64 X 68 mm

Zutaten: Zucker, Olsamen 26% (Haselniisse*, Mandeln*), Weizen-
mehl*, Orangeat (Orangenschalen, Zucker, Glukosesirup, Citronensiu-
re), Backoblaten (Weizenmehl*, Kartoffelstirke), Fruchtzubereitung,
Marzipan (Mandeln*, Zucker, Invertzuckersirup), Gewiirze (auch Ko-
riander*), Hithnertrockeneiweiss*, Stabilisator: Sorbit, Glukosesirup,
Vollei, Zitronat, Weizeneiweiss*, Backtriebmittel: Ammonium- und
Natriumhydrogencarbonat, Sojamehl, Aroma, Verdickungsmittel: Jo-
hannisbrotkernmehl, Jodsalz und bei schokolierten Lebkuchen: Scho-
kolade 14% (Kakaomasse, Zucker, Kakaobutter, Emulgator: Sojaleci-
thin, Aroma: Vanillin).

25 X 68 mm

Siegelnaht, 10 mm, vollfldchig bedruckbar

Uberlappungsnaht, nicht bedruckbar

Druckbereich fiir Vollflachendruck

optimal lesbarer Druckbereich
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